Vier

PIATTI

Prosciutto Crudo e Mozzarella Fior di Latte

Verdure alla Griglia con Scamorza Affumicata

Farro Perlato con Verdure Scottate di Stagione

Focaccia Caprese, Focaccia Crudo e Mozzarella, Focaccia Vegetariana
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INSALATE

Insalata Caprese 8
Insalata VVerde, Tonno e Mozzarella
Insalata di Patate, Uovo e Fagiolino 8
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PRIMI

Maccheroni alla Norma

Pennette al Pesto di Basilico

Pasta al Forno

Minestrone di verdure all’olio EVO e crostini al rosmarino
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SECONDI

Pollo e Patate al Forno 10
Cotoletta di Manzo e Patatine Fritte 12
Lonza di maialino Funghi e Spinaci 10

DESSERT

Cheesecake al Caramello Salato

Tiramisu Classico

Tartelletta di Ricotta e Crema di Pistacchio
Tagliata di frutta fresca di stagione
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CONTORNI BEVANDE

Patate al forno speziate 4 Birra 3

Verdure di stagione alla griglia Vini al calice 4

Spinaci saltati all’olio EVO 4 Prosecco 4
5
1

N

Soft drinks 2.
Caffe

12:30/14:30

*| prezzi sono inclusi di coperto, 1 panino e %2 minerale n H
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